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1.   บทนํา 
 
โครงการความรวมมือทางวิชาการของเยอรมัน เพื่อการพัฒนาระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพในประเทศไทย โดย

เนนท่ีผลิตภัณฑเกษตร ไดรับการอํานวยการและการสนับสนุนจากสถาบันมาตรวิทยาแหงเยอรมัน (Physikalisch 

Technische Bundesanstalt, PTB) โครงการฯมีเปาหมายในการพัฒนาระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพในประเทศ

ไทย โดยการสรางระบบเครือขายและระบบการประสานความรวมมือระดับชาติ ตลอดจนการเสริมสรางประสิทธิภาพแก

ผูใหบริการดานคุณภาพสําหรับผูประกอบการในอุตสาหกรรมเกษตรที่ไดรับคัดเลือก โครงการฯมุงหวังท่ีจะใหการ

สนับสนุนเพื่อสงเสริมใหเกิดระบบแบบองครวมท่ีมีการประสานความรวมมือและเปนที่ยอมรับระดับสากล ทั้งน้ี กุญแจ

สําคัญที่จะนําไปสูความสําเร็จคือ การสรางระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพระดับประเทศ ในลักษณะเครือขายที่ถูก

ขับเคล่ือนโดยความตองการของตลาด 
 
ชวงที่สองของโครงการฯ ซึ่งอยูในระหวางการอนุมัติ จะเริ่มดําเนินการในป 2552 – 2554 โดยมีเปาหมายในการพัฒนา

ระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพในประเทศไทย ดวยการทํางานรวมกับภาคอุตสาหกรรมที่ไดรับคัดเลือกเปน

โครงการนํารอง เพื่อการขยายผลสูภาคอุตสาหกรรมอื่นในอนาคต ซึ่งรายงานการประชุมฉบับน้ีจะครอบคลุมเนื้อหาท่ี

เก่ียวกับหวงโซคุณคาของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง 
 
แนวทางการดําเนินโครงการฯคือ การมุงไปที่ประเด็นปญหาดานคุณภาพท่ีมีความสําคัญ ในหวงโซคุณคาของ

อุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง และจัดการแกไขปญหาดวยการปรับปรุงการบริการที่เก่ียวของกับโครงสรางพื้นฐานดาน

คุณภาพ กอนการประชุมคร้ังนี้ ทางโครงการฯไดมีการเขาเย่ียมบริษัทและหนวยงานที่เก่ียวของกับหวงโซของ

อุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง1เพื่อแนะนําโครงการฯและเพื่อหารือดานปญหาอุปสรรคเฉพาะของอุตสาหกรรมสับปะรด

กระปองและการบริการดานคุณภาพ  บริษัทและหนวยงานที่ทางโครงการฯไดเขาเย่ียม ประกอบดวยบริษัทผลิตแผน

เหล็กเคลือบดีบุก บริษัทผลิตกระปอง  บริษัทแปรรูปสับปะรดกระปอง สมาคมท่ีเก่ียวของ และหนวยงานภาครัฐที่

ใหบริการดานคุณภาพ การประชุมที่จัดขึ้นในคร้ังนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อเปดโอกาสใหผูเกี่ยวของหลักในหวงโซของ
อุตสาหกรรมสับปะรดกระปองไดหารือรวมกันเกี่ยวกับปญหาอุปสรรคเฉพาะของอุตสาหกรรมและการบริการ
ดานคุณภาพ ตลอดจนแนวทางการแกปญหาที่สามารถดําเนินการไดอยางเปนรูปธรรม ทั้งนี้ เพื่อเปนการ
พัฒนาระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพในประเทศไทย การประชุมคร้ังนี้เปนกิจกรรมตอเนื่องมาจากโครงการ

ชวงที่หนึ่ง และเปนการกรุยทางไปสูการดําเนินกิจกรรมของโครงการในชวงที่สอง 
 
ผูเขารวมประชุม2ประกอบดวยผูแทนจากหวงโซของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง หนวยงานบริการดานคุณภาพ  GTZ  

และPTB จํานวน 34 คน โดยการประชุมเร่ิมต้ังแตเวลา 10.00 น. ถึง 16.30 น. ดังรายละเอียดตามตารางขางลาง 
 
 
 
 
                                                 
1 รายช่ือบริษัทและหนวยงานท่ีโครงการฯเขาเย่ียมอยูในภาคผนวก 2 
2 รายช่ือผูเขารวมประชุมอยูในภาคผนวก 1 
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เวลา หัวขอการประชุม 

09.00 – 10.00 ลงทะเบียน 

คํากลาวเปด 10.00 – 10.10 

คุณรัชดา อิสระเสนารักษ ผูอํานวยการ สํานักงานคณะกรรมการแหงชาติวาดวยการรับรอง

ระบบงาน 

การแนะนําการประชุม 10.10 – 10.20 

ผูดําเนินการประชุม 

การพัฒนาระบบโครงสรางพ้ืนฐานดานคุณภาพ ดวยหวงโซคุณคาของอุตสาหกรรม 10.20 – 11.00 

โครงการ PTB เพ่ือการพัฒนาระบบโครงสรางพ้ืนฐานดานคุณภาพในประเทศไทย  
ผูประสานงาน PTB  Ms. Andrea Ulbrich, 

กลยุทธเกี่ยวกับหวงโซคุณคาของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง 
Dr. Clemens Sanetra, ที่ปรึกษา  PTB 

คําถาม – คําตอบ 

ความตองการดานคุณภาพในหวงโซของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปองและการบริการ 11.00 – 12.00 

แนะนําวิธีการและขั้นตอนการประชุมกลุมยอย 
ผูดําเนินการประชุม 

การประชุมกลุมยอย 
ผูดําเนินการประชุมกลุมยอย 

12.00 – 13.00 รับประทานอาหารกลางวัน 

13.00 – 15.00 ความตองการดานคุณภาพในหวงโซของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปองและการบริการ 
การประชุมกลุมยอย 

15.00 – 15.15 พักรับประทานอาหารวาง 

การนําเสนอผลการประชุมกลุมยอย 
15.15 – 16.00 

ผูแทนกลุมยอย 

การสรุปผลการประชุม และข้ันตอนการดําเนินการหลังการประชุมครั้งนี ้16.00 – 16.30 

ผูดําเนินการประชุม 
 

สรุปการนําเสนอและการประชุม 2.   

2.1   คํากลาวเปดและการนําเสนอ 

การประชุมคร้ังน้ีไดรับเกียรติจากคุณรัชดา อิสระเสนารักษ ผูอํานวยการ สํานักงานคณะกรรมการแหงชาติวาดวยการ

รับรองระบบงาน เปนผูกลาวเปด ในการกลาวเปดคร้ังน้ี คุณรัชดาไดเนนถึงความสําคัญของพระราชบัญญัติการ
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หลังจากคํากลาวเปด Ms. Andrea Ulbrich3
 ผูประสานงาน PTB ไดแนะนําโครงการความรวมมือทางวิชาการเพื่อ

การพัฒนาระบบโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพในประเทศไทยของ PTB อยางส้ันๆ โดยไดแนะนําหนวยงานของ PTB 

และโครงการความรวมมือทางวิชาการของ PTB ไดนําเสนอกรอบความรวมมือของโครงการฯในประเทศไทย กิจกรรมท่ีได

ดําเนินการในชวงที่หนึ่งของโครงการฯ ตลอดจนกิจกรรมที่จะดําเนินการในชวงที่สองของโครงการ (2009 – 2011) 

Dr. Clemens Sanetra4 ที่ปรึกษา PTB ไดนําเสนอแนวคิดเก่ียวกับโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพ (Quality 

Infrastructure / MSTQ) การทํางานของระบบในหวงโซของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง ตลอดจนขอเสนอแนะ

ขอบเขตหัวขอการหารือในชวงตอไปของการประชุม 

2.2   การหารือในกลุมใหญและการประชุมกลุมยอย  

ในกลุมใหญ ผูดําเนินการประชุมไดหารือผูเขารวมประชุมเก่ียวกับการจัดกลุมสําหรับการประชุมกลุมยอย ซึ่งขอสรุปจาก

ที่ประชุมเห็นวาการแบงกลุมควรแบงออกเปนสองกลุมยอย โดยทั้งสองกลุมยอยคุยกันในประเด็นที่เก่ียวของกับหวงโซ

ของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง แตมีจุดเนนที่ตางกัน กลาวคือ กลุมที่หนึ่ง เนนที่การหารือในประเด็นที่เก่ียวของกับ

หวงโซดานการผลิตกระปอง ซึ่งรวมถึงการผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุก ในขณะท่ีกลุมที่สอง เนนที่การหารือในประเด็นที่

เก่ียวของกับการแปรรูปสับปะรดกระปอง ซึ่งรวมถึงประเด็นของสับปะรดสดที่ใชเปนวัตถุดิบในการแปรรูป สมาชิกของ

กลุมยอยทั้งสองกลุมประกอบดวยผูแทนจากบริษัทผูผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุก ผูแทนจากบริษัทผลิตกระปอง ผูแทนจาก

บริษัทแปรรูปสับปะรด ผูแทนจากสมาคมอุตสาหกรรมท่ีเก่ียวของ ตลอดจนผูแทนจากหนวยงานบริการดานคุณภาพ และ

หนวยงานกํากับดูแลดานคุณภาพของภาครัฐ ผูแทนจาก GTZ และ PTB ในแตละกลุมยอยจะทําหนาที่ใหขอมูลดาน

เทคนิคท่ีเก่ียวของ 

                                                 
3 โครงการ PTB เพ่ือการพัฒนาระบบโครงสรางพ้ืนฐานดานคุณภาพในประเทศไทย โดย Ms. Andrea Ulbrich อยูใน

ภาคผนวก 3 
4  กลยุทธเกี่ยวกับหวงโซคุณคาของอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง โดย Dr. Clemens Sanetra อยูในภาคผนวก 4 
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หลังจากไดขอตกลงเก่ียวกับการแบงกลุมและหัวขอการหารือในแตละกลุมแลว คุณกัลยาณี จันทรเจิด ผูดําเนินการ

ประชุม ไดมีการแนะนําเนื้อหาการประชุม ขั้นตอนและวิธีการประชุมในกลุมยอยกอนที่จะมีการแบงกลุม โดยมีเน้ือหา

หลักๆดังนี้ 

แตละกลุมยอยจะมีการหารือกันเพื่อใหไดขอตกลงในสองสวนดวยกันคือ • 

ประเด็นปญหาดานคุณภาพที่มีความสําคัญ 5 อันดับแรก โดยจะตองเปนประเด็นที่ผูเก่ียวของใน 

หวงโซฯสามารถจัดการได ดวยการสนับสนุนของโครงการฯ 

o 

แผนปฏิบัติการเพื่อจัดการกับประเด็นปญหาท่ีมีความสําคัญที่แตละกลุมไดหยิบยกขึ้นมาหารือ โดยมี

การกําหนดกิจกรรมที่ตองดําเนินการ วิธีการดําเนินการ ผูรับผิดชอบในการดําเนินการ และกรอบ

ระยะเวลาดําเนินการ  

o 

สําหรับขั้นตอนและวิธีการในการประชุมกลุมยอยมีรายละเอียดตามที่นําเสนอขางลางนี้ • 

   
 

ผลการประชุมกลุมยอยที่ 1  2.2.1   

ประเด็นหลัก 

กลุมยอยที่หนึ่งไดรับมอบหมายใหหารือในประเด็นที่เก่ียวของกับหวงโซการผลิตกระปองเปนหลัก โดยมีประเด็นหลักท่ี

ทางสมาชิกกลุมเห็นวามีความสําคัญและควรมีการจัดการอยู 3 ประเด็นดวยกัน คือ ประเด็นที่เก่ียวกับ 

การกัดกรอนบนผิวกระปองท้ังดานในและดานนอก • 
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• การปนเปอนทางเคมีในผลิตภัณฑสับปะรดกระปอง 

• สารตกคางประเภทยาฆาแมลงในผลิตภัณฑสับปะรดกระปอง 

 
 

 การกัดกรอนบนผิวกระปองทั้งดานในและดานนอก 
 
ทางกลุมยอยที่หนึ่งไดหารือในรายละเอียดของสาเหตุของการกัดกรอนบนผิวกระปองท้ังดานในและดานนอก  ซึ่งมีสาเหตุ

หลักมาจากกระบวนการผลิตทั้ง 4 ขั้นตอนหลักดวยกันคือ การปลูกสับปะรด การผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุก การผลิต

กระปอง และการแปรรูปสับปะรด ทั้งนี้ในสวนของการกัดกรอนบนผิวกระปองดานในมีสาเหตุหลักดังนี้ 

สาเหตุจากสับปะรดสดและการแปรรูปสับปะรด 

• ทางสมาชิกในกลุมยอยท่ีหน่ึงมีขอสันนิษฐานวา สารไนเตรตในสับปะรดสดเปนตัวเรงปฏิกิริยาใหเกิดการกัด

กรอนบนผิวกระปองดานใน โดยเฉพาะอยางย่ิงเม่ือการแปรรูปสับปะรดในชวงการบรรจุ  มีระดับสูญญากาศใน

กระปองตํ่าเกินไป หรือมีปริมาณออกซิเจนในกระปองสูงเกินไป อยางไรก็ตาม ขอสันนิษฐานน้ียังไมไดรับการ

ยืนยัน เน่ืองจากยังขาดเทคนิคในการตรวจวิเคราะหหาสารท่ีเกิดจากการยอยสลายของสารไนเตรตใน

ผลิตภัณฑอาหาร หลังจากที่มีการเก็บผลิตภัณฑอาหารนั้นๆไวสักระยะหนึ่ง 

• เทคนิคการไลอากาศออกจากกระปองในระหวางกระบวนการบรรจุบางเทคนิค เชน เทคนิค syruper มี

ความสัมพันธกับอัตราการกัดกรอนบนผิวดานในของกระปอง 

สาเหตุจากกระบวนการผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุก และการผลิตกระปอง 

• สาเหตุหนึ่งของการกัดกรอนคือการที่ความหนาของ

การเคลือบดีบุกบนแผนเหล็กไมสมํ่าเสมอ มาตรฐาน

ของไทยที่เก่ียวของกับการผลิตอาหารกระปองมีอยู

สองมาตรฐานดวยกันคือ มอก. 16 ซึ่งกําหนด

มาตรฐานของแผนเหล็กเคลือบดีบุก และมอก. 90 ซึ่ง

กําหนดมาตรฐานของกระปองโลหะสําหรับบรรจุ

อาหารและเคร่ืองด่ืม อยางไรก็ตาม การกําหนด

เกณฑมาตรฐานของน้ําหนักดีบุกที่ใชเคลือบแผน

เหล็กของทั้งสองมาตรฐานไมเหมือนกัน นอกจากน้ี มาตรฐานท้ังสองยังกําหนดแตเพียงนํ้าหนักของดีบุกที่ใช

เคลือบแผนเหล็ก(กรัมตอตารางเมตร) แตไมไดกําหนดความหนาหรือความสมํ่าเสมอของการเคลือบ 

• การข้ึนรูปภาชนะบรรจุอาจเปนอีกสาเหตุหนึ่งที่ทําใหเกิดการกัดกรอนบนผิวของกระปอง เน่ืองจากมีการยืดตัว

หรือการขีดขวนบนแผนเหล็กเคลือบดีบุก 
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มีเอกสารทางวิชาการที่มีผูใหขอคิดเห็นไววา ขนาดของเม็ดดีบุก (crystal/grain size)ที่ใชเคลือบอาจมีสวน

ทําใหเกิดการกัดกรอนบนผิวกระปองเชนกัน อยางไรก็ตาม ผูแทนจากบริษัทผูผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุกไดให

ความเห็นวา จากการตรวจสอบยังไมพบความสัมพันธโดยตรงระหวางขนาดของเม็ดดีบุกกับการกัดกรอนบนผิว

กระปอง นอกจากน้ี ปจจุบันมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมของไทยยังไมมีการกําหนดขนาดของเม็ดดีบุกไว

ในมาตรฐาน แตเน่ืองจากการผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุกเปนการผลิตเพื่อวัตถุประสงคการใชที่หลากหลาย 

รวมทั้งการใชสําหรับอาหารกระปอง ดังนั้น การกําหนดมาตรฐานหรือการควบคุมขนาดของเม็ดดีบุกที่ใชเคลือบ

แผนเหล็ก (หากมี) ควรควบคุมท่ีกระปองโลหะสําหรับบรรจุอาหาร ไมใชการควบคุมที่แผนเหล็กเคลือบดีบุก 

• 

ในสวนของการกัดกรอนบนผิวนอกของกระปองมีสาเหตุเดียวกับสาเหตุที่เกิดจากกระบวนการผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุก 

และการผลิตกระปองดังที่กลาวขางตน รวมทั้งสาเหตุอื่นๆดังที่จะกลาวขางลางนี้ 

การออกแบบกระปอง เชนกระปองที่หยักเปนลอนๆ ก็เพิ่มโอกาสใหเกิดการกัดกรอนบริเวณพ้ืนที่ที่เปนรอยหยัก • 

คุณภาพของน้ําท่ีใชในการหลอเย็นไมเหมาะสม เชน ความเปนกรดดาง คุณสมบัติดานการเหน่ียวนํา ปริมาณ

คลอรีนในนํ้า เปนตน รวมทั้งการเก็บรักษาผลิตภัณฑที่ไมเหมาะสม เชนการเก็บในที่ที่มีความช้ืนสูง ก็มีสวนเรง

ใหเกิดการกัดกรอนบนผิวกระปองใหเร็วขึ้น 

• 

 
การปนเปอนทางเคมีในผลิตภัณฑสับปะรดกระปอง  

ปจจุบันมีการกําหนดปริมาณของสาร OPP (Ortho-phenyl phenol) และ BPA (Bisphenal A) free and ITX 

(Isopropylthioxanthone) free จากประเทศผูนําเขาในยุโรป ซึ่งในประเทศไทยเองยังไมมีหองปฏิบัติการสําหรับ

ตรวจสอบวิเคราะหสารดังกลาวที่ไดรับการยอมรับระดับสากล 

สารตกคางประเภทยาฆาแมลงในผลิตภัณฑสบัปะรดกระปอง  

เน่ืองจากมีเวลาในการหารือจํากัด ทางกลุมยอยท่ีหนึ่งจึงยังไมมีการหารือในหัวขอนี ้

ประเด็นอ่ืนๆ  

ผูประกอบการยังไมทราบวาจะเขาถึงขอมูลเก่ียวกับขอกําหนดตางๆของลูกคาไดอยางไร รวมถึงขอมูลที่เก่ียวกับ

หองปฏิบัติการตรวจสอบวิเคราะหในประเทศไทยวา มีหนวยงานใดที่มีความสารมารถในการตรวจสอบวิเคราะหดานใด

ไดบาง 

นอกจากประเด็นที่เปนปญหาดังกลาวขางตน ยังมีประเด็นที่ทางกลุมยอยที่หนึ่งไดแลกเปล่ียนขอมูลกัน แตประเด็น

ดังกลาวไมใชประเด็นปญหา คือการตรวจสอบการปนเปอนของโลหะหนัก ซึ่งปจจุบันทางโรงงานแปรรูปสับปะรด

กระปองไดมีการตรวจสอบการปนเปอนของโลหะหนักทั้งหมด 5 ตัวดวยกัน ไดแก     แคดเม่ียม ตะก่ัว สารหนู โครเม่ียม 

(Cr 6+) และสารปรอท อยางไรก็ตาม ผลการตรวจสอบเทาท่ีผานมายังอยูในระดับตามมาตรฐานท่ีสากลกําหนด แต
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แผนปฏิบัติการ กลุมยอยท่ี 1 

 กิจกรรม หนวยงานรับผิดชอบ กรอบระยะเวลา 
1. จัดทําหนังสือถึงสมอ. (สํานักที่ 1) ใหมีการทบทวนมาตรฐานท่ีเก่ียวกับแผนเหล็ก

เคลือบดีบุก และกระปองโลหะสําหรับบรรจุอาหารและเครื่องด่ืม 

สมาคมบรรจุภัณฑ

โลหะไทย 
พฤษภาคม 2552 

 

2. ทบทวนมาตรฐานของไทยใหเปนไปในทิศทางเดียวกัน และทันสมัย/ทันเหตุการณ 
(เพื่อตอบโจทยเทคโนโลยีการผลิตใหมๆ และขอกําหนดใหมๆของประเทศคูคา) 

ซ่ึงอาจรวมถึง 
• ความสม่ําเสมอของการเคลือบดีบุก 
• ขนาดเม็ดดีบุกสําหรับอาหารประปอง 
• คาสูงสุดของชองวางเหนืออาหารในผลไมกระปอง 
• คุณสมบัติของน้ําที่ใชในกระบวนการหลอเย็น 
• ความถูกตองของวิธีการตรวจสอบ 
• อื่นๆ 

สมอ.5/PTB6
 

พฤษภาคม 2553 

 

3. พัฒนาวิธีการตรวจสอบ วิเคราะหสาร OPP และสารไนเตรตที่ยอยสลายแลว 

(เพื่อยืนยันความสัมพันธของสารไนเตรตกับการกัดกรอนบนผิวประปอง) ใน

ผลิตภัณฑผลไมกระปอง 

• สมาคมผูผลิตอาหารสําเร็จรูปสงรายงานการศึกษาที่เก่ียวกับอายุของ

ผลิตภัณฑสับปะรดกระปองแกผูเขารวมประชุม (โดยสงใหคุณวรรณิภา GTZ 

เพื่อจัดสงตอ)7 
• หลังจากศึกษารายงานที่ไดรับแลว จะมีการประเมินอีกคร้ังวามีความ

จําเปนตองดําเนินการตามกิจกรรมที่เสนอในขอนี้หรือไม 

วศ.8/วว.9/PTB 
 
 
 
สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป 

จะระบุในภายหลัง 

4. จัดทําแนวทางการปฏิบัติที่ดี (best practice guide) สําหรับหวงโซสับปะรด

กระปอง 
สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป 
จะระบุในภายหลัง 

5. จัดทําศูนยขอมูลเก่ียวกับขอกําหนดของประเทศคูคา รายช่ือหองปฏิบัติการท่ีมี

ความสามารถเฉพาะทาง วิธีการตรวจสอบที่ไดมาตรฐาน และอื่นๆ 
มกอช.10 จะระบุในภายหลัง 

6. จัดใหมีผูแทนจากประเทศไทยในการเวทีการคาระดับสากล เพื่อเจรจาหรือมีสวน

ในการกําหนดมาตรฐานระหวางประเทศ 
จะระบุในภายหลัง จะระบุในภายหลัง 

                                                 
5 สมอ.    =  สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
6 PTB     = The National Metrology Institute, Germany 
7 จากการอภิปรายในกลุมใหญ มีการแสดงความดิดเห็นวาไมจําเปนตองการตรวจสอบสารไนเตรตในสับปะรดกระปอง เนื่องจากสารไนเตรต
จะมีการยอยสลายจากรูปเดิม ทําใหตรวจหาสารไนเตรตไมพบ การควบคุมสารไนเตรตควรมีการควบคุมในวัตถุดิบ คือสับปะรดสด เพื่อ

หลีกเล่ียงปญหาการกัดกรอนบนผิวกระปอง ซ่ึงทางบริษัทผูผลิตแผนเหล็กเคลือบดีบุกและบริษัทผูผลิตกระปองก็ทราบดีถึงการยอยสลายของ

สารไนเตรตหลังการแปรรูป แตตองการทดสอบเพื่อยืนยันขอสันนิษฐานดังที่กลาวขางตน 
8 วศ.      = กรมวิทยาศาสตรบริการ 
9 วว.       = สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย 
10 มกอช. = สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
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กิจกรรมนี้อาจดูไกลจากความรับผิดชอบของโครงการ แตสมาชิกกลุมยอยที่หนึ่ง

เห็นวาประเด็นนี้มีความสําคัญและควรมีการดําเนินการ 

2.2.2   ผลการประชุมกลุมยอยที่ 2  

ประเด็นหลัก 

ประเด็นที่มีความสําคัญที่ไดมีการหารือในกลุมยอยที่สอง เปนประเด็นที่เก่ียวของกับหัวขอตอไปนี ้

• การปนเปอนยาฆาแมลงและโลหะหนักในผลไม 

• หองปฏิบัติการตรวจสอบ วิเคราะห 

• มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (มอก.) 

 
 การปนเปอนยาฆาแมลงและโลหะหนักในผลไม  

การปนเปอนยาฆาแมลงและโลหะหนักในผลไมสดเปนผลมาจาก

การใชยาฆาแมลงและปุยในการปลูกผลไมชนิดนั้นๆ ในขณะท่ี

ระเทศผูนําเขามีการควบคุมสารปนเปอนจากยาฆาแมลงและโลหะ

หนักในอาหารกระปองอยางเขมงวด  ซึ่งในปจจุบันมาตรฐาน มอก. 

ยังไมมีการควบคุมเร่ืองยาฆาแมลงและมีการควบคุมโลหะหนักบาง

ชนิด แตยังไมครอบคลุมขอกําหนดตามมาตรฐานสากล นอกจากน้ี 

ปริมาณสารไนเตรตในสับปะรดสดสําหรับการแปรรูปก็ควรมีการ

ควบคุมที่ดีขึ้น เพื่อรักษาคุณภาพของผลิตภัณฑสับปะรดกระปอง 

นี้ จากงานวิจัยพบวาการใชปุยและยาฆาแมลงเปนปจจัยที่สําคัญ

ปจจัยหน่ึงที่มีผลตอปริมาณของสารไนเตรตในผลไม ดังนั้น จะเห็น

วาการใชปุยและยาฆาแมลงอยางไมเหมาะสมในชวงการปลูกผลไม

สําหรับการแปรรูป จะมีผลตออุตสาหกรรมปลายน้ําอยางหลีกเล่ียง

ไมได ซึ่งผูปลูกควรมีความเขาใจในเร่ืองน้ี และไดมีขอเสนอจากที่

ประชุมวาควรมีการปรับปรุงมาตรฐาน GAP ในประเด็นดังกลาวขางตน ทั้งนี้ การแกไขปญหาปริมาณสารไนเตรตใน

สับปะรดจะมีประสิทธิภาพมากกวา หากปญหาไดรับการแกไขต้ังแตตนน้ํา แทนที่จะไปแกปญหาในปลายน้ํา (ดู

รายละเอียดเพิ่มเติมจากผลการประชุมขอ

ป

ทั้ง

งกลุมยอยที่หนึ่ง)   
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หองปฏิบัติการตรวจสอบ วิเคราะห   

หองปฏิบัติการตรวจสอบ วิเคราะหของไทยมีขอจํากัดในการตรวจสอบคาการปนเปอนที่ระดับตํ่ามากๆตามขอกําหนด

ของประเทศคูคา ทําใหผลการตรวจสอบไมเปนที่ยอมรับของลูกคา ในขณะที่การสงตัวอยางไปตรวจสอบยัง

หองปฏิบัติการตางประเทศตองเสียคาใชจายสูง เชนคาใชจายเฉล่ียในการสงตัวอยางไปตรวจสอบยังหองปฏิบัติการใน

ยุโรป อาจสูงถึง 30,000 บาทตอรายการ 

สําหรับหองปฏิบัติการในประเทศไทยที่ใหบริการดานการตรวจหาสารตกคางจากยาฆาแมลง มีรายชื่อดังนี้ 

กรมวิทยาศาสตรการแพทย • 

กรมวิชาการเกษตร • 

สถาบันอาหารแหงชาติ • 

บริษัท หองปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จํากัด • 

ในสวนของการวิเคราะหคุณคาทางโภชนาการ สถาบันวิจัยโภชนาการสามารถใหบริการได แตอาจใชเวลาในการรอผล

การวิเคราะหนาน 

 
มาตรฐานผลติภัณฑอุตสาหกรรม (มอก.)   

ประเทศไทยมีหนวยงานท่ีรับผิดชอบดานการกําหนดมาตรฐานอยูสองหนวยงานดวยกันคือ สํานักงานมาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม (สมอ.) และสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (มกอช.) สมอ. เปนผูกําหนด

มาตรฐานสับปะรดกระปอง แตมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมสําหรับอาหารกระปองที่กําหนดโดย สมอ. ไมสอดคลอง

กับมาตรฐานสากล เชนการกําหนดคามาตรฐานการปนเปอนของโลหะหนักในอาหารเชน ดีบุก ตามมาตรฐาน CODEX 

กําหนดใหมีปริมาณท่ีไมเกิน 250 ppm ในขณะท่ีมาตรฐานทางยุโรปกําหนดท่ีไมเกิน 200 ppm สวน มกอช.เปนผู

กําหนดมาตรฐานผลไมสดสําหรับการบริโภค แตมาตรฐานผลไมสดที่เปนวัตถุดิบสําหรับการแปรรูปยังอยูในระหวางการ

ดําเนินการ ทั้งนี้ไดมีขอสงสัยจากสมาชิกกลุมวา มีความจําเปนที่จะตองมีมาตรฐานสับปะรดสดสําหรับการแปรรูปแยก

ออกมาเปนมาตรฐานอีกฉบบัหนึ่งหรือไม หรือการปรับปรุงเพิ่มเติมมาตรฐานฉบับที่มีอยูนาจะเปนการเพียงพอ 
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แผนปฏิบัติการ กลุมยอยท่ี 2 

ประเด็น กิจกรรม ผูรับผิดชอบ กรอบระยะเวลา 
เมษายน 2552 ไนเตรต  ศึกษาเพิ่มเติมเกี่ยวกับมาตรฐานสับปะรด

สดสําหรับการแปรรูป 
สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป และ สมาคม
อุตสาหกรรมสับปะรด

ไทย   

1. 

การควบคุมปริมาณสารไนเตรต

ในสับปะรดสดจาก 25 ppm 
เปนไมเกิน 10 ppm 

 

• 

• หารือกับสมาคมผูปลูกสับปะรดเกี่ยวกับ

แนวทางการปลูกสับปะรดสําหรับการแปร

รูป 
• เสนอประเด็นไปยังคณะทํางานดานเทคนิค

ของสมอ.เพื่อการกําหนดเปนมาตรฐาน
ตอไป 

 

2 โลหะหนัก  เพิ่มขอกําหนดเกี่ยวกับโลหะหนักใน

มาตรฐานปุยแหงชาติ 
สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป + PTB การควบคุมการนําเขายาฆา

แมลงและปุย 
 

• 

ตรวจสอบสารแคดเมี่ยมในสับปะรด

กระปอง (ขอกําหนด EU อยูที่นอยกวา 
0.5 ppm) 

• 

หารือกับกรมวิชาการเกษตรเกี่ยวกับการ

ควบคุมการนําเขายาฆาแมลงและปุย 
• 

หารือกับสมาคมผูปลูกสับปะรดเกี่ยวกับ

ประเด็นปุยและสารแคดเมี่ยม 
• 

 

3 หองปฏิบัติการของไทยไม

สามารถตรวจสอบคาที่ตํ่า

มากๆได 

กรมวิชาการเกษตร พฤษภาคม 2552 จัดทํารายช่ือยาฆาแมลงที่ควรมีการ

ควบคุมในประเทศไทยเพิ่มเติม 
• 

 
 หารือกับสมาคมผูประกอบการพืชผักผลไม

ไทยเร่ืองการสํารวจการใชบริการตรวจสอบ

สารตกคางประเภทยาฆาแมลงในประเทศ

ไทย 

• 
สถาบันอาหาร + PTB 

หองปฏิบัติการของไทยไม

สามารถตรวจสอบทุกสารที่

ตองการ 

4  
 
 
 สํารวจสมาชิกสมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูปเก่ียวกับความตองการในการใช

บริการตรวจสอบสารตกคางประเภทยาฆา

แมลง 

ประเด็นคือรายช่ือยาฆาแมลงท่ี

ถูกควบคุมในประเทศไทยมี

เพียง 70 รายการ ในขณะที่ EU 

และญี่ปุนมีประมาณ 400 – 

1,000 รายการ 

• 
สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป 

 

 

5 ภายในป 2553 ยื่นหนังสือใหสมอ. (สํานักที่ 3) เพื่อ
พิจารณาปรับปรุงมาตรฐานของไทยให

สอดคลองกับมาตรฐานสากล 

มาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมไม

สอดคลองกับมาตรฐานสากล 
 

• สมาคมผูผลิตอาหาร

สําเร็จรูป   
 
 

 
สํานักงานมาตรฐาน

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

สํานักที่ 3 

• จัดทําแผนงานเพื่อปรับปรุงมาตรฐานเสนอ

ตอผูอํานวยการสมอ.เพื่อขออนุมัติ 
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บทสรุปการหารือ  2.2.3   

ถึงแมวา ทั้งสองกลุมยอยไดหารือเก่ียวกับหวงโซการผลิตเดียวกัน แตจุดเนนการหารือตางกัน กลาวคือ การหารือที่เนน

หวงโซการผลิตกระปอง และการหารือที่เนนหวงโซการแปรรูปสับปะรด ซึ่งพบวาบางปญหาที่พบในผลิตภัณฑสับปะรด

กระปอง ไมวาจะเปนปญหาดานการกัดกรอนบนผิวกระปอง หรือปญหาดานสารตกคางประเภทยาฆาแมลงและโลหะ

หนัก ฯ ลวนมีความสัมพันธกับคุณภาพของสับปะรดสด และควรมีการจัดการตั้งแตขั้นตอนการเพาะปลูก(ตนน้ํา) ซึ่ง

นาจะมีประสิทธิภาพมากกวาการจัดการในชวงปลายน้ํา ดังนั้น ผูผลิตกระปองและผูแปรรูปสับปะรดควรมีการทํางาน

อยางใกลชิดกับผูปลูกสับปะรดในการควบคุมปริมาณของสารเคมีบางชนิดที่มีผลตอคุณภาพของสับปะรดกระปอง อัน

เปนผลมาจากการใชปุย ทั้งนี้เพื่อใหม่ันใจไดวาผลผลิตสุดทายจะมีคุณภาพตามความตองการของลูกคา 

ตัวอยางที่เห็นไดชัดเจนของการไดประโยชนจากการประสานความรวมมือของผูประกอบการตลอดหวงโซการผลิตคือ

ปริมาณสารไนเตรตในสับปะรดสด กลาวคือ ในขณะที่กลุมยอยที่หารือเก่ียวกับหวงโซการผลิตกระปอง ไดคุยถึงสาเหตุ

และวิธีการแกไขปญหาการกัดกรอนบนผิวกระปองดวยวิธีการทางเทคนิค อีกกลุมยอยหน่ึงที่หารือเก่ียวกับหวงโซการแปร

รูปสับปะรดไดมีการแลกเปล่ียนผลการวิจัยที่แสดงใหเห็นรากของปญหาท่ีทําใหสับปะรดมีปริมาณสารไนเตรตเพิ่มขึ้น 

และไดหารือกันถึงวิธีการขจัดปญหาท่ีตนเหตุ หากทั้งสองกลุมไดมีการแลกเปล่ียนขอมูลกัน ก็จะสามารถแกไขปญหาได

ครบวงจรมากขึ้น 

การดําเนินการข้ันตอนตอไป 3.   

 

หลังจากผูเขารวมประชุมไดมีความคิดเห็นรวมกันเก่ียวกับผลการประชุมที่ไดจากกลุมยอยทั้งสอง ไดมีการหารือรวมกัน

เก่ียวกับการดําเนินการในขั้นตอนตอไป ซึ่งที่ประชุมไดมีการหยิบยกประเด็นหลักๆขึ้นมาหารือหลายประเด็นดวยกันคือ   

ผูประกอบการเรียกรองใหมี “การบริการดานการทดสอบและการใหคําปรึกษาสําหรับอาหารกระปองแบบเบ็ดเสร็จ” 

(one-stop-service for canned food testing and consultancy) จากการแลกเปล่ียนขอคิดเห็นระหวางกัน 

ผูเขารวมปะชุมตระหนักวา เปนการยากเหลือเกินที่หนวยงานใดหนวยงานหนึ่ง (ไมวาจะเปนภาครัฐหรือภาคเอกชน) จะ

สามารถใหบริการท่ีตอบสนองทุกความตองการของลูกคาแบบเบ็ดเสร็จ ทางออกหน่ึงคือ การมีหนวยที่ทําหนาที่

ประสานงาน ดานการบริการทดสอบสําหรับอาหารกระปองและการบริการใหคําปรึกษาดานเทคนิค เก่ียวกับขอกําหนด

ของประเทศคูคาตางๆ รายชื่อหองปฏิบัติการที่ใหบริการทดสอบเฉพาะดาน วิธีการทดสอบท่ีไดรับการยอมรับ และอ่ืนๆ 

Dr. Sanetra ที่ปรึกษาของ PTB ไดแสดงความคิดเห็นวา เพื่อใหความรวมมือของผูเก่ียวของนํามาซ่ึงผลผลัพธที่

คาดหวัง ทุกฝายที่เก่ียวของตองเต็มใจหยิบย่ืนความชวยเหลือใหแกกัน ทางหน่ึงที่สามารถดําเนินการได คือการตั้ง

คณะทํางานขึ้นมาชุดหนึ่ง ประกอบดวยผูเกี่ยวของตลอดหวงโซการผลิตสับปะรดกระปอง (ทั้งหนวยงาน
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ทั้งนี้ เพื่อใหแรงขับเคล่ือนจากการประชุมดํารงอยู ผูเขารวมประชุมทุกทานควรมีการรายงานผลการประชุม ตลอดจน

กิจกรรมที่คาดวาจะดําเนินการในอนาคต ใหผูบังคับบัญชาไดรับทราบ หลังการประชุมคร้ังนี้ จะมีการติดตามผลที่ไดจาก

การประชุม ซึ่งมีความจําเปนท่ีผูเก่ียวของทุกฝายตองมีการส่ือสารกันอยางสมํ่าเสมอ นอกจากน้ี กิจกรรมที่กําหนดใน

แผนปฏิบัติการของท้ังสองกลุมยอยสามารถดําเนินการไดทันที และสามารถรายงานผลการดําเนินการในการประชุมคร้ัง

ตอไป ซึ่งคาดวานาจะจัดประมาณเดือนมิถุนายน 2552 ทั้งนี้ จะตองมีการเชิญผูเก่ียวของอื่นๆ เชนผูปลูกสับปะรด เขา

รวมการประชุมในคร้ังตอไป ซึ่งตองอาศัยการสนับสนุนจากผูเขารวมประชุมวันที่ 17 มีนาคมท่ีผานมา 

สําหรับกิจกรรมหลักๆที่จะตองดําเนินการในขั้นตอนตอไป สรุปอยูในตารางขางลางนี ้
 
 

กิจกรรม ผูรับผิดชอบ กรอบระยะเวลา 
จัดทํารายงานการประชุมและจัดสงแกผูเขารวมประชุม กัลยาณี และวรรณิภา 

/GTZ 
1. 

 
ภายในสองสัปดาหหลัง

การประชุม 

รายงานผลการประชุมและกิจกรรมที่จะดําเนินการใน

อนาคตแกผูบังคับบัญชา 
ผูเขารวมประชุม 2. กอนการประชุมคร้ัง

ตอไป 
กลุมยอยที่หนึ่ง กลุมยอยท่ีหนึ่ง ดําเนินกิจกรรมตามแผนปฏิบัติการท่ีไดมี

การตกลงกัน 
3. กอนการประชุมคร้ัง

ตอไป 

กลุมยอยที่สอง กลุมยอยที่สอง ดําเนินกิจกรรมตามแผนปฏิบัติการท่ีไดมี

การตกลงกัน 

4. กอนการประชุมคร้ัง

ตอไป 
PTB + GTZ นําผลการประชุมไปหารือกับผูเก่ียวของตอไป 5. กอนการประชุมคร้ัง

ตอไป 
PTB จัดการประชุมเพื่อติดตามผลการดําเนินงานตามแผนปฏิบัติ

การ 
6. มิถุนายน 2552 
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4.   การประเมินผลการประชุม 

กอนเดินทางกลับ ผูเขารวมประชุมแตละทานไดประเมินผลการ

ประชุม ซึ่งผลการประเมินสามารถสรุปไดตามตารางดานลางนี้ 

 
 
 
 
 
 

 
หัวขอการประเมิน พอใจมาก พอใจ เฉยๆ ไมพอใจ 

การหารือสอดคลองกับความคาดหวังของฉัน 7 14 - - 

หัวขอการหารือเก่ียวของกับงานของฉัน 10 11 - - 

การอภิปรายกลุมเปนวิธีการที่ดีสําหรับ

ประเด็นที่หารือ 10 10 - - 

ฉันจะมารวมในการประชุมคร้ังตอไป 6 15 - - 
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ภาคผนวก 1 

รายชื่อผูเขารวมประชุม 
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Canned Pineapple Stakeholder Workshop - MSTQ : March 17th, 2009 

List of Participants 
  

          

Government 
Organization 

  Name of Participants Position Telephone Fax Email 

1. Office of the Thai National Accreditation 
Council (ONAC) 

Khun Rachada Isarasenarak Director Office of ONAC 02 202 3418 02 354 3133 rachada@tisi.go.th 

2. Thai Industry Standard Institute (TISI), 
Ministry of Industry 

Khun Chaibhuk Bhutrachinda Standard Officer - Standard Bureau 1 02 202 3394 02  354 3044 chbhbh@yahoo.com 

   Khun Niratchara Temkusolwong Standard Officer - Standard Bureau 3 02 202 3356 02 354 3161 niratcha@tisi.go.th 

3. National Bureau of Agricultural 
Commodity and Food Standard (ACFS),  

Khun Yupa Laojindaphan Standards Officer 02 561 2277 02561 3357 yupa@acfs.go.th 

 Ministry of Agricultural and Cooperatives            

4. Food and Drug Administration (FDA), 
Ministry of Public Health 

Khun Worapoj Ritdee Food Technologist 02 590 7185 02 591 8476 worapoj@fda.moph.go.th 

   Khun Jarunee Intrasook Food Technologist 02 590 7179 02 590 7177 jar204J@fda.moph.go.th 

5. Department of Science Service (DSS), 
Ministry of Science and Technology 

Khun Sumalee Tangpitayakul Head of Food Packaging Laboratory 02 201 7189-91 02 201 7181 sumalee@dss.go.th 

   Khun Nara Pataranavick Chief Planning & International 
Technical Cooperation 

02 201 7053 02 201 7050 nara@dss.go.th 

6 Thailand Institute of Scientific and 
Technological Research (TISTR),  

Khun Wirach Chantra Acting Director of Material Property 
Analysis and Development Center 

02 577 9269 02 577 4160-1 wirachchantra@yahoo.com 

 Ministry of Science and Technology Khun Luxsamee Plangsangmas Director Industrial Metrology & Testing 
Centre 

02 579 1121-30 02 579 9541 luxamee@tistr.or.th 

   Khun Jittra Wannawichitra Acting Director, Officer of Certification 
Body 

02 579 1121-30 02 579 9541 jittra@tistr.or.th 

   Khun Paramee Pengpreecha Acting Director, Analytical Chemistry 
Laboratory 

02 323 1672-80 02 323 9165 paramee@tistr.or.th 

7. National Food Institute (NFI) Khun Napaporn Thititananukij Senior Specialist 02 886 8088 02 883 5022 napaporn@nfi.or.th 

 

mailto:rachada@tisi.go.th
mailto:chbhbh@yahoo.com
mailto:niratcha@tisi.go.th
mailto:yupa@acfs.go.th
mailto:worapoj@fda.moph.go.th
mailto:jar204J@fda.moph.go.th
mailto:sumalee@dss.go.th
mailto:ara@dss.go.th
mailto:wirachchantra@yahoo.com
mailto:luxamee@tistr.or.th
mailto:jittra@tistr.or.th
mailto:paramee@tistr.or.th
mailto:napaporn@nfi.or.th
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 Private 
Organization 

            

8 Siam Tinplate Manufacturing Co., Ltd. Khun Somkiat Chuprawat Department Manager 038 683 231-6 038 683 987 somkiatc@siamtinplate.co.th 

   Khun Piyawat Prajakkamol Section Manager 038 683 231-6 038 683 987 piyawatp@siamtinplate.co.th 

   Khun Pipat Patamarajvichian Supervisor 038 683 231-6 038 683 987 pipatp@siamtinplate.co.th 

9. Thai Tinplate Co., Ltd. Khun Jirayu Santiwattana Technical 1 Department Manager 02 754 4150-9 
Ext 601 

02 394 6175 jirayu@thaitinplate.co.th 

   Khun Nopparat Areeprasert Technical 2 Department Manager 02 754 4150-9 
Ext 604 

02 394 6175 nopparat@thaitinplate.co.th 

10. Standard Can Co., Ltd. Khun Sakone Seangpreecha Technical & QA Director 02 312 2177 02 312 2184 sakone@standardcan.com 

   Khun Weerana Simarurat Assistant Manager-R&D 02 312 2177 02 312 2184 weerana@standardcan.com 

11. Poonsub Can Co., Ltd. Khun Siriphong Muangsiri General Manager 034 822 723-5 034 822 181 srp@poonsubcan.co.th 

   Khun Nanthavan Hongsrijinda Quality Manager 034 822 723-5 034 822 181 nanthavan@poonsubcan.co.th 

12. Siam Food Products Public Co., Ltd. Khun Aphisith Su QA Manager 038 291 388 038 291 622 aphisith.s@siamfood.co.th  

13. Thai Pineapple Canning Industry 
Corporation Ltd. 

Khun Ghanyapak 
Tantipipatpong 

President 02 665 9333 02 665 9353 jinny@tpc-canning.com 

Association             

14. Thai Food Processors' Association Khun Chaiwat Intrachatorn Trade Manager 02 261 2684-6 02 261 2996-7 trademanager@thaifood.org 

   Khun Supatra Rewpairoj Trade Officer 02 261 2684 02 261 2996-7 thaifood@thaifood.org, 
foreigntrade@thaifood.org 

15. Thai Metal Packaging Association Khun Viboon Trakulpoonsub Chairman 034 822 723-5 034 822 181 viboon@poonsubcan.co.th 

16. Thai Pineapple Industry Association Khun Pipaht Sukitpraneenij Vice President 02 350 2691 02 350 2691 info@thaipineapple.org 

   Khun Nuchjaree Ruplex Manager 02 350 2691 02 350 2691 info@thaipineapple.org 

mailto:somkiatc@siamtinplate.co.th
mailto:piyawatp@siamtinplate.co.th
mailto:pipatp@siamtinplate.co.th
mailto:jirayu@thaitinplate.co.th
mailto:nopparat@thaitinplate.co.th
mailto:sakone@standardcan.com
mailto:weerana@standardcan.com
mailto:srp@poonsubcan.co.th
mailto:nanthavan@poonsubcan.co.th
mailto:aphisith.s@siamfood.co.th
mailto:jinny@tpc-canning.com
mailto:trademanager@thaifood.org
mailto:linda@thaifood.org
mailto:linda@thaifood.org
mailto:viboon@poonsubcan.co.th
mailto:info@thaipineapple.org
mailto:info@thaipineapple.org
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 Technical 
Cooperation 
Organization 

            

17. GTZ Mr. Jim Tomecko Director - Business and Financial 
Services Component 

02 712 0255,  
02 381 8375 

02 381 1054 james.tomecko@gtz.de 

   Khun Phitcha Wanitphon Deputy Director - Business and 
Financial Services Component 

02 712 0255,  
02 381 8375 

02 381 1054 pwanitphon@yahoo.co.uk 

   Khun Wannipa Wattanavaekin Sector Manager 02 712 0255,  
02 381 8375 

02 381 1054 wannipa.wattanavaekin@gtz.de 

18. PTB Ms. Andrea Ulbrich Project Coordinator +49 531 592 
8226 

+ 49 531 592 
8225 

andrea.ulbrich@ptb.de 

   Mr. Clemens Sanetra PTB Consultant +49 532 138 
3399 

+49 532 138 
3398 

clemens@sanetra.com 

19. Moderator Khun Kalayanee Chuncherd Workshop Moderator/Training 
Consultant 

02 467 2168   kalayanee.c@gmail.com 

mailto:james.tomecko@gtz.de
mailto:pwanitphon@yahoo.co.uk
mailto:wannipa.wattanavaekin@gtz.de
mailto:andrea.ulbrich@ptb.de
mailto:clemens@sanetra.com
mailto:kalayanee.c@gmail.com
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ภาคผนวก 2 

รายชื่อผูเก่ียวของกับอุตสาหกรรม 
สับปะรดกระปองท่ีทางโครงการฯเขาพบ 
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List of Visited Organizations   

    
Government 
Organization   Name of Participants Position 

1. Office of the Thai National Accreditation Council (NAC) Khun Rachada Isarasenarak Director Office of NAC 

2. Thai Industry Standard Institute (TISI), Ministry of Industry Khun Nithasn Sirilarpyos Director - Standard Bureau 3 

    Khun Niratechara Temkusolwong Standard Officer - Standard Bureau 3 

    Khun Pearmporn Boonsawang Chief of Group 3 - Standard Bureau 3 

    Khun Rumpaipan Nakasathit Director - Standard Bureau 1 

3. 
National Bureau of Agricultural Commodity and Food Standard 
(ACFS),  Khun Pisan Pongsapitch Senior Standards Officer 

  Ministry of Agricultural and Cooperatives     

4. Food and Drug Administration (FDA), Ministry of Public Health     

5. 
Department of Science Service (DSS), Ministry of Science and 
Technology Khun Sumalee Tangpitayakul Head of Food Packaging Laboratory 

6. Thailand Institute of Scientific and Technological Research (TISTR),  Khun Wirach Chantra Acting Director of Material Property Analysis and Development Center 

  Ministry of Science and Technology Dr. Luxsamee Plangsangmas Director Industrial Metrology & Testing Centre 

    Dr. Jittra Wannawichitra Acting Director, Officer of Certification Body 

    Dr. Paramee Pengpreecha Acting Director, Analytical Chemistry Laboratory 

7. National Food Institute (NFI) Khun Yuttasak Supasorn President 

    Khun Amorn Ngammongkolrat Executive Vice President 

    Khun Nitaya Pirapatrungsuriya Director - Department of Laboratory Services 
Private 
Organization       

8. Siam Tinplate Manufacturing Co., Ltd. Mr. Toshio Matsushita Executive Vice President 

    Mr. Kazuyaki Masuchi Technical Advisor 
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    Khun Somkiat Chuprawat Department Manager - Quality Control Departmenrt 

    Khun Saowaluk Pupuscharaphan Section Manager - Quality Control Department 

    Khun Piyawat Prajakkamol Technical Service Section Manager - Quality Control Department 

    Khun Namon Pongsupot Executive Secretary 

9. Thai Tinplate Co., Ltd. Khun Jirayu Santiwattana Technical 1 Department Manager 

    Khun Nopparat Areeprasert Technical 2 Department Manager 

10. Standard Can Co., Ltd. Khun Sakone Seangpreecha Technical & QA Director 

    Khun Saowaluk Sangwan Corporate Tinplate Director 

    Khun Wuttikrai Technical Manager 

11. Poonsub Can Co., Ltd. Khun Viboon Trakulpoonsub Managing Director 

    Khun Rawat Jareanvimolruk Technical & Service Department Manager 

12. Siam Food Products Public Co., Ltd. Khun Vera Sirimunja Vice President - Manufacturing 

    Khun Nopadol Thongprajiad Production Manager 

    Khun Aphisith Sujittosakul QA Manager 

13. Thai Pineapple Canning Industry Corporation Ltd. Khun Ghanyapak Tantipipatpong President 

Association       

14. Thai Food Processors' Association Khun Ghanyapak Tantipipatpong Advisor & VP & Chairman 

    Khun Chaiwat Intrachatorn Trade Manager 

15. Thai Metal Packaging Association Khun Viboon Trakulpoonsub Chairman 

16. Thai Pineapple Industry Association Khun Nuchjaree Ruplex Manager 
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ภาคผนวก 3 

รายชื่อมาตรฐานที่เก่ียวของกับผลิตภัณฑ 
สับปะรดกระปอง 

 
 

1. กําหนดสุขลักษณะสําหรับผลิตภัณฑผลไมกระปองและผักกระปอง 

มอก. 61-2517 

2. กระปองโลหะสําหรับบรรจุอาหารและเครื่องดื่ม 

มอก. 90-2530 

วิธีวิเคราะหอาหารทางจุลชีววิทยา เลม 1 อาหารกระปอง 3. 

มอก. 335 เลม 1-2523 

สับปะรดกระปอง (มอก. 51-2530) 4. 

มาตรฐานบังคับ (วันที่มีผลบังคับใช 15 พฤษภาคม 2531) 

 
5. เงาะสอดไสสับปะรดในภาชนะบรรจุ 

มอก. 372-2541 

มาตรฐานสับปะรด (มกอช. 4-2546) 6. 

ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศทั่วไป เลม 120 ตอนพิเศษ 145ง วันที่ 19 ธ.ค. 2546 

7. ฟรักโทสซิรัป   

มอก. 1170-2536 

สารพิษตกคาง : ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด (มกอช. 9002-2551) 8. 

ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศทั่วไป เลม 125 ตอนพิเศษ 139ง วันที่ 16 สิงหาคม 

2551 
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ภาคผนวก 4 

โครงการ PTB เพ่ือการพัฒนาระบบโครงสรางพ้ืนฐาน
ดานคุณภาพในประเทศไทย  

Ms. Andrea Ulbrich 
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1

- Industrial Associations
- NIMT
- Metrology in Chemistry Network

- TISTR, DMSc, DSS, etc

Metrology in Chemistry
- Proficiency Testing

-Heavy Metals in seafood
- Preservatives in processed foods

- Development of Reference Material
- Traceability of chemical measurements

METROLOGY

Project Activities 
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7

STANDARDS

•Support to Thai National Working Group on Food Safety 

•Knowledge Transfer of Global Gap Standards

•Support to develop Thai Retailer Standards 

•Elaboration of National Interpretation Guidelines

•Development of ThaiGAP & support to Benchmarking   

process

Thai Chamber of Commerce Government
Certification Bodies Foodplus
Universities Thai Retailer Association
Thai GAP

Project Activities 

 

8

TESTING

DMSc DSS
FDA NFI
TISTR

• Improving Border Inspection for imported produce

• Study on Value Chain Analysis

• Food Safety testing

Project Activities 
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9

•Training of Trainers and Auditors/Inspectors
•Training to qualify as Food Plus approved    
Certifying Body
• Consultation to Certification Bodies
• Consultation to Accreditation Bodies

QUALITY MANAGEMENT

Kasetsart University
PT-Working Group, NIMT
MASCi

Project Activities 
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ภาคผนวก 5 

กลยุทธเก่ียวกับหวงโซคุณคาของอุตสาหกรรม
สับปะรดกระปอง  

Dr. Clemens Sanetra 
 

 
 

 

 



Canned Pineapple Stakeholder Workshop 
March 17th, 2009, Bangkok 

 

 

  

 

 

  

 

 

30 | P a g e  
 



Canned Pineapple Stakeholder Workshop 
March 17th, 2009, Bangkok 

 

31 | P a g e  
 

 

  

 

 

 

  

 

 



Canned Pineapple Stakeholder Workshop 
March 17th, 2009, Bangkok 

 

32 | P a g e  

 

  

 

 

 

  

 

 


	1.   บทนำ
	2.   สรุปการนำเสนอและการประชุม
	2.1   คำกล่าวเปิดและการนำเสนอ
	2.2   การหารือในกลุ่มใหญ่และการประชุมกลุ่มย่อย 
	2.2.1   ผลการประชุมกลุ่มย่อยที่ 1 
	2.2.2   ผลการประชุมกลุ่มย่อยที่ 2 
	2.2.3   บทสรุปการหารือ 


	3.   การดำเนินการขั้นตอนต่อไป
	4.   การประเมินผลการประชุม
	ภาคผนวก 1
	รายชื่อผู้เข้าร่วมประชุม
	ภาคผนวก 2
	รายชื่อผู้เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรม
	สับปะรดกระป๋องที่ทางโครงการฯเข้าพบ
	ภาคผนวก 3
	รายชื่อมาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับผลิตภัณฑ์
	สับปะรดกระป๋อง
	ภาคผนวก 4
	โครงการ PTB เพื่อการพัฒนาระบบโครงสร้างพื้นฐานด้านคุณภาพในประเทศไทย 
	Ms. Andrea Ulbrich
	ภาคผนวก 5
	กลยุทธ์เกี่ยวกับห่วงโซ่คุณค่าของอุตสาหกรรมสับปะรดกระป๋อง 
	Dr. Clemens Sanetra

